ROYCE

BOHEMIA

OCELOVE PANVE - zn. DE BUYER
Navod na pouziti

Popis
Panve Carbone Plus

Panve pro profesionalni silné zdroje tepla.

Tloustka 2,5 az 3 mm

» Material: ocel vysoké kvality.

= Dokonalé vedeni tepla.

= Extra silna nytovana rukojet.

» Pouziti pro zdroje tepla - elektrika, plyn, indukce
a sklokeramika.

Perfektni pro smazeni, opékani, zhnédnuti.

Panve Force Blue

Panve pro profesionalni stfedni zdroje tepla.
Tloustka 2 mm
= Material: BLUE STEEL (modra ocel)
— extra kvalita s vysokou odolnosti.
= Dokonalé vedeni tepla.
= Extra silné svarované rukojeti.
= Pouziti pro zdroje tepla - elektrika, plyn, sklokeramika
a indukce (pfi mirné teploté).
Perfektni pro smazeni, opékani, zhnédnuti.

Panve La Lyonnaise

Panve pro zdroje tepla s nizkym vykonem.
Tloustka 1 aZ 1,5 mm
= Material: BLUE STEEL (modra ocel)
- kvalita s vysokou odolnosti.
» Rychla doba ohrevu.
= Extra silné svarované rukojeti.

» Tyto panve s profilem "lyonnaise" maji vysoké zaoblené
stény, které umoznuji, aby z nich jidlo snadno sklouzlo na

talit.
» Pouziti pro zdroje tepla: elektrika, plyn a sklokeramika.
Poloprofesionalni a domaci pouziti.
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Pfiprava panve pred prvnim pouzitim

1. Nalijte na panev tenkou (cca 1mm) vrstvu oleje.

2. Olej zahrejte do rozpaleni, poté panev sejméte, olej vylijte a panev vytfete do sucha
papirovou nebo textilni utérkou.

K dosazeni téch nejlepsich vlastnosti ocelové panve dojde az po nékolika pouzitich, kdy
se panev takzvané zapece a ziska ¢ernou barvu. Pak ji Ize pouzivat s mensim mnozstvim
tuku a omezi se pripalovani pokrma.

Instrukce ke spravnému pouzivani a udrzbé ocelovych panvi
e Po kazdém pouziti panev umyvejte v horké vodé za pouziti béZného myciho
prostfedku — nepouZivejte agresivni a praskové Cistici prostredky .
¢ Nenamacejte panev pfilis dlouho, po umyti ji peclivé osuste.
e Poté namazte vnitfni stranu panve trochou oleje nebo tuku.

e Pdnev skladujte na suchém misté, v opacném pripadé hrozi, Ze panev zacne
korodovat.

e Pdnev nelze myt v mycéce nadobi !

¢ Nenechavejte panev dlouho rozpalenou na vysoky stupen bez pokrmu, mohlo by dojit
k jeji deformaci.

e Nepouzivejte panve v troubé .

Doporuceni

Pfed kazdym pouzitim panev dikladné nahrejte s malym mnozstvim oleje nebo tuku.
Jakmile skoncite s pecenim, nenechavejte jidlo na panvi. Nékteré kyselé potraviny mohou zpUsobit
Ze se na panvi objevi bélavé skvrny. V tomto pfipadé panev promazte tukem.

Prestoze panev nema zadnou specidlni povrchovou Upravu doporucujeme pouzivat pfi prdci s ni
pouze difevéné nebo plastové prislusenstvi, kovové obracecky by mohly zpUsobit jeji poskrabani.
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